
Wieleń 28.11.2017r.

Zaproszenie do składania ofert na wykonanie dostawy /usługi /roboty budowlanej 
o wartości przekraczającej równowartość 14.000 euro netto i nie przekraczającej

równowartości kwoty określonej w art. 4 pkt 8 ustawy

I. Zamawiający: Miejsko- Gminny  Ośrodek Pomocy Społecznej w Wieleniu, ul. Międzylesia 4, 
64-730 Wieleń .
II. Przedmiot zamówienia:  Dożywianie dzieci oraz osób dorosłych na terenie miasta i gminy 
Wieleń w okresie od 02 stycznia 2018 roku do 31 grudnia 2018 roku w postaci 1 gorącego 
posiłku.
III. Rodzaj zamówienia: usługi.                                                                                                       
IV.  Określenie przedmiotu oraz wielkości lub zakresu zamówienia:

Zadanie     1  

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, dostarczenie oraz wydawanie posiłków dla dzieci i
młodzieży w placówkach oświatowych funkcjonujących na terenie Gminy Wieleń Tj.:

 Szkoła Podstawowa i Przedszkole w Dzierżążnie Wielkim
 Szkoła Podstawowa nr 1 w Wieleniu
 Szkoła Podstawowa nr 2 w Wieleniu
 Szkoła Podstawowa i Przedszkole w Gulczu
 Szkoła Podstawowa w Rosku
 Szkoła Podstawowa w Miałach

Dożywianie dzieci winno odbywać się wyłącznie na terenie szkoły.
 Posiłki  będą  dostarczane  i  wydawane  przez  5  dni  w  tygodniu  od  poniedziałku  do  piątku
wyłącznie  w  dni  w  których  odbywa  się  nauka  w  szkołach  w  pomieszczeniach  do  tego
wyznaczonych przez dyrektora placówki.

Wyjątkowo w sytuacjach szczególnych np.: choroba - posiłek może zostać wydany do domu.

Zadanie     2  

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, dostarczenie oraz wydawanie posiłków dla 

dorosłych na terenie restauracji lub w punkcie żywieniowym oraz katering uwzględniającym 

miejsce zamieszkania osób.

Zamówienie obejmuje przygotowanie, jednego gorącego posiłku w postaci: 2 razy zupa i 3 razy 

drugie danie w tygodniu dla każdego dziecka i osoby dorosłej przyznanego na podstawie decyzji 

administracyjnej.

Przez jeden gorący posiłek zamawiający rozumie:

a)        Zupa z wkładką + pieczywo (1 bułka lub 2 kromki chleba). 
Dopuszczalna jest następująca gramatura posiłku:
zupa – 400 ml
wkładka mięsna -100 g lub pozycja mączna - 150 g.
pieczywo tylko w zestawie z wkładką (1 bułka lub 2 kromki chleba)



Modyfikacja  dopuszcza  wprowadzenie  do  posiłku  zamiennie  z  wkładką  i  pieczywem
pozycji mącznej, takiej jak: naleśnik, placki ziemniaczane czy pierogi. 

b)        Sztuka mięsa, ziemniaki, kasza lub ryż, surówka 
Dopuszczalna jest następująca gramatura posiłku:
sztuka mięsa - 100 g/ryba 100g + sos - 100 g
ziemniaki/kasza/ryż/makaron (zamiennie) -200 g
surówka - 100 g
napój lub kompot 250 ml

c)         Dania jarskie: 
zupa ( bez wkładki) + potrawa jarska 
 np. naleśniki, placki, pierogi, racuchy, kopytka, łazanki, makaron z serem, ryż z polewą ,
ryż  zapiekany  z  jabłkami,  pampuchy  drożdżowe  na  parze  ,  kotlety  z  soczewicy  +
kompot /kisiel/budyń( zamiennie)
Dopuszczalna jest następująca gramatura posiłku:
- zupa 400 ml
- Potrawa jarska - 300 g;
- Kompot/kisiel/budyń 250 ml

Uwaga : do dań mięsnych nie zalicza się : Wątróbki, kaszanki, bigosu.

1.  Wykonawca,  który  będzie  dowoził  posiłki  do  szkół  jest  zobowiązany  dostarczać  posiłki

w termosach zapewniających właściwą ochronę i temperaturę oraz własnymi środkami transportu

przystosowanymi  do  przewozu  żywności,  spełniając  przy  tym  wszelkie  wymogi  sanitarno  –

higieniczne.

Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z zasadami określonymi w ustawie o 

bezpieczeństwie żywności i żywienia ( Dz. U. z 2010 r, poz. 914 ze zmianami ).

2.  Posiłki  powinny być przygotowane zgodnie z zasadami  racjonalnego żywienia,  muszą być

zróżnicowane, sporządzane z pełnowartościowych produktów z uwzględnieniem sezonowości ich

występowania.  Muszą  być  wykonane  ze  świeżych  artykułów  spożywczych  posiadających

aktualne  terminy  ważności.  Posiłki  muszą  charakteryzować  się  wysoką  jakością,  posiadać

właściwe walory smakowe i estetyczne oraz właściwą temperaturę. 

3.  Wykonawca jest zobowiązany do sporządzenia jadłospisu w cyklu tygodniowym z

     wyszczególnieniem gramatury posiłków. Tygodniowy jadłospis powinien zawierać nie mniej 

niż 3 posiłki w postaci drugiego dania z podaniem odpowiedniej gramatury. Wykonawca 

zobowiązany jest do przygotowania na każdy dzień tygodnia innego posiłku. Jadłospis na miesiąc

następny należy przedłożyć w Miejsko - Gminnym Ośrodku Pomocy Społecznej z tygodniowym 

wyprzedzeniem w celu akceptacji przez Kierownika.

4.   Przewiduje się dożywianie około 100 uczniów w szkołach podstawowych i przedszkolach

oraz około 10 osób dorosłych na terenie miasta i gminy Wieleń.



 Liczba posiłków może ulec zmianie  (zwiększeniu lub zmniejszeniu ) w zależności od ilości

uczniów  uprawnionych  do  otrzymania  posiłków.  Liczba  dzieci  może  być  weryfikowana z  1

dniowym wyprzedzeniem.

 5.  Listy dożywianych dzieci oraz dorosłych będą sporządzane przez Miejsko – Gminny Ośrodek

Pomocy Społecznej w Wieleniu na podstawie wydanych decyzji.  Informacja o zmianie liczby

osób będzie odbywać się telefonicznie z wyprzedzeniem jednodniowym.

 6.  Wykonawca uzgodni z Dyrektorami poszczególnych szkół warunki udostępniania 

     pomieszczeń, naczyń i  sprzętu oraz godzin dotyczących przygotowania  i wydania posiłków.

1.Termin realizacji zamówienia:
    Od 02 stycznia 2018r. do 31 grudnia 2018r.
2. Okres gwarancji:
    Jeden rok.

3. Kryteria brane pod uwagę przy ocenie ofert: 
    Najniższa cena.

4. Sposób przygotowania oferty:
Ofertę  należy:  złożyć  w formie  pisemnej  na  Formularzu  Oferty  w siedzibie  Zamawiającego,

pokój nr: 4 do dnia 12.12.2017r. do godz. 1100 w kopercie zaadresowanej na Zamawiającego i

opatrzonej napisem: „Zapytanie ofertowe na dożywianie dzieci oraz dorosłych” nie otwierać

przed  12.12.2017r. godz. 1100 ”

5. Miejsce i termin złożenia oferty : 
    Miejsko - Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej w Wieleniu 12.12.2017r. godz. 1130

6. Osoba upoważniona do kontaktu z wykonawcą:  Lucyna Nawrot , Jolanta Grześ

7.  Załączniki wymagane w postępowaniu: 
a) wypełniony druk oferta bez poprawek i skreśleń
b)  uzgodnienie  z  Dyrektorem  danej  szkoły  dotyczące  warunków  udostępnienia

pomieszczeń, ewentualnie  udostępnienie naczyń i  sprzętu do przygotowania i  wydania

posiłku, godzin wydania posiłku podpisane przez Dyrektora szkoły i składającego ofertę.

c) kserokopię wpisu do ewidencji z działalności gospodarczej  potwierdzoną za zgodność 

              z oryginałem lub wydruk z Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności 

              Gospodarczej.

                                                                                                 ………………………………….
(podpis Kierownika Zamawiającego)




